
Bayrische Wochen bei 

 

Hesse’s Festbier   0,3l  3,50 € 
P12 alc. 5,2 Vol.%   0,5l  5,50 € 
      Maß  9,90 € 

Unser süffiges Festbier passend zur Oktoberfestzeit, 
mit 3 Spezialmalzen eingebraut. 

Für die Brotzeit 

Frische Brezel      2,50 € 
         mit Butter    +0,50 € 

 

Nach dem Essen 

Schladerer Williams Birne  2cl  3,00 € 

Prinz ‚Hausschnaps‘ Marille 2cl  2,80 € 

Enzian     2cl  2,00 € 

 
Zum Dessert 

Apfelstrudel mit Sahne    6,50 € 
 dazu Vanillesoße oder Vanilleeis  



Bayrische Spezialitäten 
 

Flädlesuppe      5,50 € 
 Rinderbrühe mit Pfannkuchenstreifen 

1 Paar Weißwürstchen 
 mit Braumeisterbrot    6,90 € 
 mit Kraut und Püree    12,90 € 

Gebratener Leberkäs mit 2 Spiegeleiern 
 mit Braumeisterbrot    9,90 € 
 mit Kraut und Püree    15,90 € 

3 Paar Nürnberger Bratwürstchen 
 mit Braumeisterbrot    9,90 € 
 mit Kraut und Püree    15,90 € 

Grillhaxe mit Schwarte     21,90 € 
 mit Kraut und Püree 

Schweinebraten      19,50 € 
 mit Semmelknödel und Rotkraut 

Gebratene Semmelknödel (vegetarisch)  13,50 € 
 mit Rahmchampignonsoße und Blattsalat mit 
 Sahnedressing 

Käsespätzle (vegetarisch)    15,90 € 
 in Butter geschwenkt, mit Emmentaler, Bergkäse, 
 frischen Schmorzwiebeln und Röstzwiebeln überbacken, 
 dazu Blattsalat mit Sahnedressing 

Kleiner Gurkensalat     5,00 € 
 mit Sahnedressing, Dill und Zwiebeln   



Speisekarte 
 

Suppe 
Hühnerbrühe mit Einlage    5,00 € 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube  5,50 € 

 

Salate 
Bunter Salatteller      10,90 € 

Blattsalat, Gurken, Tomaten und Paprika 
Dressing nach Wahl: Hausgemachtes Sahnedressing, 
Joghurtdressing, Kräuterdressing (vegan),  
Essig und Öl (vegan) 

mit Edamamebratling           +  4,00 € 
 und Sweet-Chili-Dip (vegan)        

mit Thunfisch und Zwiebeln         + 4,00 € 

mit Hähnchenspieß ‚Madras‘                  + 5,00 € 
 knusprig paniert mit Curryfüllung, dazu Mango-Dip 

mit kleinem Rumpsteak und Kräuterbutter       +  7,00 € 

 

Kleiner gemischter Salat    5,00 € 
Kleiner grüner Blattsalat    4,00 € 
 mit Hausdressing 

  



Für den kleinen Hunger 
Kleines Krüstchen     13,50 € 
 kleines Schweineschnitzel auf Toast mit Spiegelei, 
 mit bunter Salatbeilage 

Jägertoast       15,90 € 
 kleines Schweinefilet auf Toast mit Rahmchampignons, 
 Sauce à la Hollandaise und Käse überbacken, 
 mit bunter Salatbeilage 

 

Westfälische Spezialitäten 
Strammer Max      13,50 € 
 mit Butter, Mettwurst, Schinken und drei Spiegeleiern, 
 garniert mit Krautsalat, Gewürzgurke und Tomate 

Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleiern   13,50 € 
mit Speck, dazu Blattsalat mit Hausdressing 

Gebratene Blut- und Leberwurst   14,90 € 
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Apfelmus 

Hausmacher Sülze     15,50 € 
 mit Remouladensoße, Gewürzgurke und Salatbeilage, 
 dazu Bratkartoffeln mit Speck  
 

Wildgerichte 

Rehbraten mit Preiselbeerjus    25,90 € 
 dazu Preiselbeerbirne, Kroketten und Rotkohl 

Wildschweingulasch     23,90 € 
 im Starkbiersud geschmort, dazu Preiselbeerbirne, 
 Spätzle und Blattsalat mit Hausdressing 



Aus der Pfanne 
wählen Sie zu den folgenden Gerichten eine Beilage nach Wahl: 

Hähnchenschnitzel „Hawaii“    16,50 € 
paniertes Hähnchenschnitzel mit Ananas und 
Curryrahmsoße 

Schweineschnitzel „Wiener Art“   16,50 € 

Landbier-Pfefferschnitzel    18,50 € 
Schweineschnitzel mit Pfeffersoße, 
verfeinert mit unserem Landbier und grünem Pfeffer 

Balkanschnitzel      18,50 €
 Schweineschnitzel mit Paprikasoße 

Rahmchampignonschnitzel    18,50 € 

Zwiebelschnitzel      18,50 € 
 Schweineschnitzel mit Schmorzwiebeln 

  

Beilagen 

 Pommes Frites 
 Kroketten 
 Rösti 
 Reis 
 Bratkartoffeln + 2,00 € 

 
 Mayo           + 0,50 € 
 Ketchup       + 0,50 € 

 

Extras 

 kl. gemischter Salat + 5,00 € 
 

 kl. Blattsalat   + 4,00 € 
mit Hausdressing 



Grillgerichte 
Wählen sie zu den folgenden Gerichten eine Beilage nach Wahl: 
3 kleine Schweinesteaks    22,50 € 

mit Curryrahmsoße 

3 kleine Schweinesteaks    22,50 € 
mit Landbier-Pfeffersoße, 
verfeinert mit unserem Landbier und grünem Pfeffer 

Rumpsteak mit Kräuterbutter    30,50 € 

Rumpsteak mit Landbier-Pfeffersoße   32,50 € 
verfeinert mit unserem Landbier und grünem Pfeffer 

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln   32,50 € 

Unser Rumpsteak hat ein Rohgewicht von mindestens 200g 
Auf Wunsch auch als 300g Steak +7,00 € 

 

Schon gewusst? Unser Rind- und Schweinefleisch beziehen 
wir vom Hof Hagenheide in Verl. 

Als vielseitiger Hof mit eigener Landwirtschaft, Tierhaltung, 
Hausschlachtung und -metzgerei sowie Hofladen und 
Grillservice ist Familie Hagenheide für uns ein starker, 

regionaler Partner! 

Varenseller Str. 56 

33415 Verl 



Vegetarische Gerichte 
Gebackener Camembert auf Toast   13,50 € 
 mit Ananas, Pfirsich und Preiselbeeren, 
 dazu eine Salatgarnitur mit Hausdressing 

Gemüseschnitzel      14,90 € 
 aus Mais, Paprika, Möhren, Erbsen und Brechbohnen, 
 mit Hummus (vegan) oder  
 mit Sauce à la Hollandaise (vegetarisch), 
 dazu Pommes Frites 

 

Kinderkarte 
Max und Moritz      8,00 € 
 Paniertes Hähnchenschnitzel mit Kroketten 

Schweinchen Dick     8,00 € 
 Kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites 

Die kleinen Strolche     8,00 € 
 3 kleine Nürnberger Würstchen mit Pommes Frites 

Stark und Groß, durch Spätzle mit Soß‘  6,00 € 
 Eine Portion Spätzle mit Bratensoße 

 

 

 

Für Infos zu Allergien und Zusatzstoffen halten wir eine spezielle 
Speisekarte bereit. Bitte wenden Sie sich an den Service. 

 


